
EVENTPLANUNG MIT ALTE.POST
→ TERMINPLANUNG
→ LOCATION 
→ DEKORATION
→ SPEISEN
→ GETRÄNKE

LOCATIONAUSWAHL @ALTE.POST
→ ALTE.POST KIRCHSTUBE (CA. 25 PERS.)
→ ALTE.POST SAAL (CA. 70 PERS.)
→ ALTE.POST CLUBRAUM (CA. 60 PERS.)

CATERING MIT ALTE.POST
→ FULL-SERVICE-CATERING: A WIE AUFBAU UND Z WIE ZUSAMMENPACKEN

LOCATIONAUSWAHL @ALTE.POST
→ ALTE.POST KIRCHSTUBE (CA. 25 PERS.)
→ ALTE.POST SAAL (CA. 70 PERS.)

GASTLICHKEIT,
GEMÜTLICHKEIT,

GENUSS.

ALTEPOST

IDEENSAMMLUNG



GETRÄNKEPAUSCHALE
POSTSTUBE
BIER VOM FASS
ZUNFT KÖLSCH | ERZQUELL PILS | BERGISCHES LANDBIER | PAULANER WEIZEN

FLASCHENGETRÄNKE
SPORTSFREUND
ERZQUELL PILS ALKOHOLFREI
ZUNFT KÖLSCH ALKOHOLFREI
ZUNFT FASSBRAUSE
BERGISCHES RADLER
BERGISCHES RADLER ALKOHOLFREI
GOLDEN MALZ

SOFTDRINKS
COCA COLA | FANTA | SPRITE | COLA ZERO | APFELSCHORLE

WEINEMPFEHLUNG WEISS | ROT | ROSÉ
WEIN & TEE | WIEHL
WEIN LENZ | KLOTTEN

KAFFEESPEZIALITÄTEN

SPECIALS
APEROL SPRITZ | HUGO | LILLET

INKL. SEKTEMPFANG STANDARD – MIT RIESLING SEKT
35,00 € P.P. | 6 STUNDEN

INKL. SEKTEMPFANG SPECIAL – MIT RIESLING SEKT, APEROL, HUGO, LILLET
40,00 € P.P. | 6 STUNDEN

GASTLICHKEIT, GEMÜTLICHKEIT, GENUSS.
ALTEPOST

IDEENSAMMLUNG



KALTE FISCHSPEZIALITÄTEN FRISCH AUS DEM WASSER

LACHS
NORWEGER RÄUCHERLACHS | SCHOTTISCHER RÄUCHERLACHS

MATJES
ORIGINAL EMDER MATJESFILET | RAUCHMATJES | SHERRYMATJES
KRÄUTERMATJES | MATJESCOCKTAIL | KRÄUTERMATJES
MATJESCOCKTAIL | MATJES TIPPE | MATJES TRIO

GERÄUCHERT
RÄUCHERFORELLE AUS DEM LAMBACHTAL | RÄUCHERAAL

HAUSEIGENE MARINADEN & TOPPINGS
TOMATEN-PFEFFER | ANANAS-MANGO-CHUTNEY
KRÄUTER-PAPRIKA-ZWIEBEL | SENF-DILL-SAUCE

GASTLICHKEIT, GEMÜTLICHKEIT, GENUSS.
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HERZHAFT FÜR DEN HERZHAFTEN GAUMEN

BAYRISCHER WURSTSALAT
FLEISCHWURSTSTRÄDLE | RADIESCHEN | LAUCHZWIEBEL | VINAIGRETTE | SENF

ROASTBEEF 
& REMOULADE

GEFLÜGELROULADE
MIT SPINAT-FRISCHKÄSE IN TOMATENVINAIGRETTE

HÄHNCHEN-MANDEL-KRÜSTCHEN

BERGISCHE BROTZEIT
HAUSMACHER BLUT- & LEBERWURST | ZWIEBELMETT | SCHINKEN 
METTENDEN | SÜLZE



FINGERFOOD IM GLÄSSCHEN

WURSTSALAT
TEUFELSALAT
TAFELSPITZSALAT
GARNELENCOCKTAIL
TOMATE-MOZZARELLA
FLEISCHSALAT
GEFLÜGELSALAT
BAUERNSALAT
MATJESSALAT

GASTLICHKEIT, GEMÜTLICHKEIT, GENUSS.
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SUPPENKÜCHE DIREKT AUS DEM KESSEL

KLASSIKER WAHLWEISE MIT MARKKLÖSCHEN, MAULTASCHEN, FLÄDLE, EIERSTICH
RINDFLEISCHSUPPE | OXTAIL CLAIRE | HÜHNERSUPPE
PILZESSENZ | HOCHZEITSSUPPE | ZWIEBELSUPPE | KARTOFFELSUPPE

CREMIG
TOMATENCREME | GEFLÜGELCREME | KÜRBIS-INGWER–SÜPPCHEN
GEMÜSECREME | WALDPILZCREME | CHAMPIGNONSCREME
KRÄUTERSÜPPCHEN

OFENFRISCH HERZHAFT & PIKANTE SNACKS OFENFRISCH GEBACKEN

KLASSIKER WAHLWEISE MIT MARKKLÖSCHEN, MAULTASCHEN, FLÄDLE, EIERSTICH
RINDFLEISCHSUPPE | OXTAIL CLAIRE | HÜHNERSUPPE
PILZESSENZ | HOCHZEITSSUPPE | ZWIEBELSUPPE | KARTOFFELSUPPE

CREMIG BLÄTTERTEIG GEFÜLLT MIT…
…BLATTSPINAT
…TOMATEN
…MOZZARELLA
…PILZE

ZWIEBELKUCHEN | QUICHE LORRAINE | FLAMMKUCHEN



WARME FISCHSPEZIALITÄTEN FRISCH VON DER SEE

ZANDERFILET MIT SALBEI UND LUFTGETROCKNETEM SCHINKEN

RATATOUILLE

NORWEGER LACHSFILET MIT SENFSAUCE

FISCHPFANNE
LACHS, MUSCHELN, GARNELEN, MEERESFRÜCHTE, GEMÜSE, WEISSWEIN

LACHS-LASAGNE

PASTA & SHRIMPS

ROTBARSCHFILET MIT TOMATE, BLATTSPINAT & MOZZARELLA ÜBERBACKEN

FISCHCURRY

PANNFISCH

MUSCHELTOPF

FISCHPAELLA

EDELFISCHKLÖSSCHEN IN KREBSRAHMSAUCE

ROULADEN VON DER ROTZUNGE 
MIT GETROCKENETEN TOMATEN, KRÄUTER, DILLGEMÜSE

FISCHFRIKADELLEN

FISCH-KARTOFFEL-GRATIN
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GEFLÜGEL LECKEREIEN VOM GEFLÜGEL

PUTENOBERKEULE „FORSTMEISTER ART“ 
MIT WALDPILZEN IN KRÄUTERRAHMSAUCE

HÄHNCHENROULADE GEFÜLLT 
MIT BLATTSPINAT & FRISCHKÄSE – TOMATEN KRÄUTER SAUCE

HÄHNCHENBRUSTFILET „STRINDBERG“
GRÜNE PFEFFERBEEREN, PAPRIKA, ZWIEBEL, SCHINKEN, KÄSE, RAHM 
ÜBERBACKEN

THAI CURRY
HÄHNCHENBRUSTFILET , THAI CURRY , PFANNENGEMÜSE , KOKOSMILCH

TROPICAL
GEFLÜGELBRUST , ANANAS , MANGO , BANANE , CURRSAUCE

GEFLÜGEL PAELLA
HÄHNCHENFLEISCH , PFANNENGEMÜSE , PAELLAREIS , GEWÜRZE , KRÄUTER

SCHNITZEL & CORDON BLEU 
MIT VERSCHIEDENEN SAUCEN (PIKANTE & FRUCHTIGE)

RIND LECKEREIEN VOM RIND

ARGENTINISCHER RINDERÜCKEN GESCHMORT
MIT EINER PFEFFERGEMÜSEPFANNE UND TOMATENSAUCE

RINDERBRUST GEKOCHT
MIT MEERRETTICHSAUCE

RINDERHOCHRIPPE
ROSA GEBRATEN, PILZPFANNE, SAUCE HOLLANDAISE

IRISCHE OCHSENBÄCKCHEN
ROTWEIN – BALSAMICO – SAUCE

BEERCHHÜSER RINDFLEISCHTOPF
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SCHWEIN LECKEREIEN VOM SCHWEIN

SCHWEINERÜCKENSTEAK
FRISCHE CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, SPECK & KÄSE ÜBERBACKEN

BERGISCHER LANDBIERBRATEN
SCHWEINESCHULTER, HERZHAFT GEWÜRZT, SENF, KRÄUTER, KRÄFTIGE 
LANDBIERSAUCE

SCHWEINEFILET
GEFÜLLT MIT GETROCKNETEN TOMATEN, WÜRZIGER ROHMILCHKÄSE, IM 
SERANOMANTEL

SCHMIDT´ZEL „MIT ALLEM DRÜM UN DRAAN“

SCHWEINERAGOUT „MARENGO“
SILBERZWIEBEL, PAPRIKA, GÜRKCHEN, TOMATENMARK, KRÄUTER, RAHM
GLASIERTER SCHWEINEBAUCH, WURZELGEMÜSE IN KRÄUTERRAHM

SCHASCHLIK
HAUSGEMACHT MIT PAPRIKA & ZWIEBEL IN BARBECUESAUCE

KALB LECKEREIEN VOM KALB

KALBSFRIKASSÉE

ZÜRICHER GESCHETZELTES

KALBSHAXENFLEISCH

KALBSBÄCKCHEN
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SCHWEIN LECKEREIEN VOM SCHWEIN

SCHWEINERÜCKENSTEAK
FRISCHE CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, SPECK & KÄSE ÜBERBACKEN

BERGISCHER LANDBIERBRATEN
SCHWEINESCHULTER, HERZHAFT GEWÜRZT, SENF, KRÄUTER, KRÄFTIGE 
LANDBIERSAUCE

SCHWEINEFILET
GEFÜLLT MIT GETROCKNETEN TOMATEN, WÜRZIGER ROHMILCHKÄSE, IM 
SERANOMANTEL

SCHMIDT´ZEL „MIT ALLEM DRÜM UN DRAAN“

SCHWEINERAGOUT „MARENGO“
SILBERZWIEBEL, PAPRIKA, GÜRKCHEN, TOMATENMARK, KRÄUTER, RAHM
GLASIERTER SCHWEINEBAUCH, WURZELGEMÜSE IN KRÄUTERRAHM

SCHASCHLIK
HAUSGEMACHT MIT PAPRIKA & ZWIEBEL IN BARBECUESAUCE

LAMM LECKEREIEN VOM LAMM

IRISH STEW
LAMMHAXEN
LAMMRAGOUT
LAMMSCHULTER



GASTLICHKEIT, GEMÜTLICHKEIT, GENUSS.
ALTEPOST

IDEENSAMMLUNG

VEGETARISCH AUCH OHNE FLEISCH, KANN´S LECKER SEIN

GEMÜSE COUSCOUS
PASTA VARIATIONEN
GEMÜSEPFANNE
GEMÜSESPIESS
MINI-KNÖDEL & PILZPFANNE Á LA CRÈME
VEGETARISCHE RAVIOLI (PILZE, RICCOTTA, TOMATEN)
GEMÜSELASAGNE
MEDITERRANE REISPFANNE
PILZ-KRÄUTER-RISOTTO

SONNTAGSBRATEN IN ALLEN VARIATIONEN

RINDERBRATEN
RHEINISCHER SAUERBRATEN
TAFELSPITZ
KALBSBRATEN
GEFÜLLTE KALBSBRUST
KUTSCHERBRATEN
RINDERROULADEN
SCHWEINEBRATEN
LAMMKEULE
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DESSERT

OMAS PUDDING
SAHNIGE CREMMES
LUFTIGE MOUSSE
FRISCH & FRUCHTIG MIT QUARK-SCHMAND-JOGURTH
SÜSES IM GLÄSCHEN
FRISCHER OBSTSALAT
FRUCHTIGE GRÜTZE
MINI BACKWAREN
WINDEBEUTEL
OMAS BLECHKUCHEN
KÄSEPLATTE
KÄSEIGEL
KÄSECRÉMES
GEFÜLLTE PFANNKUCHEN

WIR HABEN GENAU IHREN GESCHMACK GETROFFEN?

RUFEN SIE UNS GERNE AN UND VEREINBAREN EINEN TERMIN ZUR
ABSTIMMUNG MIT UNSEREM KÜCHENCHEF UNTER 02293 9118-0!


