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EVENTPLANUNG MIT ALTE.POST

— TERMINPLANUNG
— LOCATION

— DEKORATION

— SPEISEN

— GETRANKE

LOCATIONAUSWAHL MIT ALTE.POST

— ALTE.POST KIRCHSTUBE (CA. 25 PERS.)
— ALTE.POST SAAL (CA. 70 PERS.)

— ALTE.POST CLUBRAUM (CA. 60 PERS.)

CATERING MIT ALTE.POST

— FULL-SERVICE-CATERING:
A WIE AUFBAU UND ZWIE ZUSAMMENPACKEN

LOCATIONAUSWAHL MIT ALTE.POST

— ALTE.POST KIRCHSTUBE (CA. 25 PERS.)
— ALTE.POST SAAL (CA. 70 PERS.)
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ROTE BETE
FRISCHKASE | KIRSCHTOMATE | OLIVENOL | KARAMELLISIERTE NUSSE

FORELLENCROSTINI
RAUCHERFORELLE | FRISCHKASE | DILL | ZITRONE | NUSSBROT

HAHNCHEN-KOKOS-SPIESS
HAHNCHENBRUSTFILET | KOKOS-SEMMEL-PANADE | CHUTNEY

LACHSROLLCHEN
CREPES | KRAUTERSCHMAND | RAUCHERLACHS

ANTIPASTISALAT
PAPRIKA | ZUCCHINI | TOMATE | AUBERGINE | OLIVENOL | KRAUTER | GEWURZE

ZIEGENKASE
BACON | WILDKRAUTERSALAT | TRAUBENVINAIGRETTE

MANGO-AVOCADO-RUCCOLA
CREMIG | FRUCHTIG MIT PFIFF

KASE-TRAUBEN-ROTE ZWIEBEL-VINAIGRETTE
GOUDA | WEINTRAUBEN | HERZHAFT FRUCHTIG

HAUSGEBEIZTES NORWEGER LACHSFILET
APFEL | SELLERIE | SALAT

MELONE SCHINKEN EINMAL ANDERS
DREIERLEI MELONEN | RAUCHSCHINKEN | KRAUTER-SENF-DRESSING

MOZZARELLA-WASSERMELONE-PAPAYA
BALSAMICO | OLIVENOL | BASLIKUM
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GETRANKEPAUSCHALE

POSTSTUBE
BIER VOM FASS
ZUNFT KOLSCH | ERZQUELL PILS | BERGISCHES LANDBIER | PAULANER WEIZEN

FLASCHENGETRANKE
SPORTSFREUND

ERZQUELL PILS ALKOHOLFREI
ZUNFT KOLSCH ALKOHOLFREI
ZUNFT FASSBRAUSE
BERGISCHES RADLER
BERGISCHES RADLER
ALKOHOLFREI GOLDEN MALZ

SOFTDRINKS
COCA COLA | FANTA | SPRITE | COLA ZERO | APFELSCHORLE

WEINEMPFEHLUNG WEISS | ROT | ROSE
WEIN & TEE
WIEHL WEIN LENZ | KLOTTEN

KAFFEESPEZIALITATEN

SPECIALS
APEROL SPRITZ | HUGO | LILLET

INKL. SEKTEMPFANG STANDARD - MIT RIESLING SEKT
35,00 € P.P.| 6 STUNDEN

INKL. SEKTEMPFANG SPECIAL
MIT RIESLING SEKT, APEROL, HUGO, LILLET

40,00 € P.P.| 6 STUNDEN
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FISCHSPEZIALITATEN FRISCH AUS DEM WASSER

LACHS
NORWEGER RAUCHERLACHS | SCHOTTISCHER RAUCHERLACHS

MATIJES
ORIGINAL EMDER MATJESFILET | RAUCHMATIES | SHERRYMATIES KRAUTERMATIJES
MATJESCOCKTAIL | KRAUTERMATIES MATJESCOCKTAIL | MATJES TIPPE | MATJES TRIO

GERAUCHERT
RAUCHERFORELLE AUS DEM LAMBACHTAL | RAUCHERAAL

HAUSEIGENE MARINADEN & TOPPINGS

TOMATEN-PFEFFER | ANANAS-MANGO-CHUTNEY KRAUTER-PAPRIKA ZWIEBEL
| SENF-DILL-SAUCE

HERZHAFT FUR DEN HERZHAFTEN GAUMEN

BAYRISCHER WURSTSALAT
FLEISCHWURSTSTRADLE | RADIESCHEN | LAUCHZWIEBEL | VINAIGRETTE | SENF

ROASTBEEF & REMOULADE

GEFLUGELROULADE
MIT SPINAT-FRISCHKASE IN TOMATENVINAIGRETTE

HAHNCHEN-MANDEL-KRUSTCHEN

BERGISCHE BROTZEIT
HAUSMACHER BLUT- & LEBERWURST | ZWIEBELMETT | SCHINKEN
METTENDEN | SULZE
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FINGERFOOD M GLASSCHEN

WURSTSALAT TEUFELSALAT TAFELSPITZSALAT
GARNELENCOCKTAIL TOMATE-MOZZARELLA
FLEISCHSALAT GEFLUGELSALAT
BAUERNSALAT MATJESSALAT

SUPPENKUCHE DIREKT AUS DEM KESSEL

KLASSIKER

WAHLWEISE MIT MARKKLOSCHEN, MAULTASCHEN, FLADLE, EIERSTICH
RINDFLEISCHSUPPE | OXTAIL CLAIRE | HUHNERSUPPE

PILZESSENZ | HOCHZEITSSUPPE | ZWIEBELSUPPE | KARTOFFELSUPPE

CREMIG
TOMATENCREME | GEFLUGELCREME | KURBIS-INGWER-SUPPCHEN GEMUSECREME
WALDPILZCREME | CHAMPIGNONSCREME KRAUTERSUPPCHEN

OFENFRISCH HERZHAFT & PIKANTE SNACKS

CREMIG BLATTERTEIG GEFULLT MIT...
...BLATTSPINAT

...TOMATEN

...MOZZARELLA

...PILZE

ZWIEBELKUCHEN | QUICHE LORRAINE | FLAMMKUCHEN
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WARME FISCHSPEZIALITATEN FriscHVON DER SEE
ZANDERFILET MIT SALBEI UND LUFTGETROCKNETEM SCHINKEN
RATATOUILLE

NORWEGER LACHSFILET MIT SENFSAUCE

FISCHPFANNE
LACHS, MUSCHELN, GARNELEN, MEERESFRUCHTE, GEMUSE, WEISSWEIN

LACHS-LASAGNE PASTA & SHRIMPS

ROTBARSCHFILET MIT TOMATE, BLATTSPINAT & MOZZARELLA UBERBACKEN

FISCHCURRY
PANNFISCH
MUSCHELTOPF

FISCHPAELLA

EDELFISCHKLOSSCHEN IN KREBSRAHMSAUCE

ROULADEN VON DER ROTZUNGE
MIT GETROCKENETEN TOMATEN, KRAUTER, DILLGEMUSE

FISCHFRIKADELLEN

FISCH-KARTOFFEL-GRATIN
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GEFLUGEL LECKEREIEN VOM GEFLUGEL

PUTENOBERKEULE ,,FORSTMEISTER ART*
MIT WALDPILZEN IN KRAUTERRAHMSAUCE

HAHNCHENROULADE GEFULLT
MIT BLATTSPINAT & FRISCHKASE — TOMATEN KRAUTER SAUCE

HAHNCHENBRUSTFILET ,,STRINDBERG*
GRUNE PFEFFERBEEREN, PAPRIKA, ZWIEBEL, SCHINKEN, KASE, RAHM
UBERBACKEN

THAI CURRY
HAHNCHENBRUSTFILET, THAI CURRY , PFANNENGEMUSE , KOKOSMILCH

TROPICAL
GEFLUGELBRUST , ANANAS , MANGO , BANANE , CURRSAUCE

GEFLUGEL PAELLA
HAHNCHENFLEISCH , PFANNENGEMUSE , PAELLAREIS , GEWURZE , KRAUTER

SCHNITZEL & CORDON BLEU
MIT VERSCHIEDENEN SAUCEN (PIKANTE & FRUCHTIGE)

RIND LECKEREIEN VOM RIND

ARGENTINISCHER RINDERUCKEN GESCHMORT
MIT EINER PFEFFERGEMUSEPFANNE UND TOMATENSAUCE

RINDERBRUST GEKOCHT
MIT MEERRETTICHSAUCE

RINDERHOCHRIPPE
ROSA GEBRATEN, PILZPFANNE, SAUCE HOLLANDAISE

IRISCHE OCHSENBACKCHEN
ROTWEIN - BALSAMICO - SAUCE

BEERCHHUSER RINDFLEISCHTOPF
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SCHWEIN LECKEREIEN VOM SCHWEIN

SCHWEINERUCKENSTEAK
FRISCHE CHAMPIGNONS, ZWIEBEL, SPECK & KASE UBERBACKEN

BERGISCHER LANDBIERBRATEN
SCHWEINESCHULTER, HERZHAFT GEWURZT, SENF, KRAUTER, KRAFTIGE
LANDBIERSAUCE

SCHWEINEFILET
GEFULLT MIT GETROCKNETEN TOMATEN, WURZIGER ROHMILCHKASE, IM
SERANOMANTEL

SCHMIDT “ZEL ,,MIT ALLEM DRUM UN DRAAN*

SCHWEINERAGOUT ,,MARENGO*
SILBERZWIEBEL, PAPRIKA, GURKCHEN, TOMATENMARK, KRAUTER, RAHM
GLASIERTER SCHWEINEBAUCH, WURZELGEMUSE IN KRAUTERRAHM

SCHASCHLIK
HAUSGEMACHT MIT PAPRIKA & ZWIEBEL IN BARBECUESAUCE

KALB LECKEREIEN VOM KALB

KALBSFRIKASSEE
ZURICHER GESCHETZELTES
KALBSHAXENFLEISCH
KALBSBACKCHEN

LAMM LECKEREIEN VOM LAMM

IRISH STEW
LAMMHAXEN
LAMMRAGOUT
LAMMSCHULTER
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VEGETARISCH AUCH OHNE FLEISCH, KANN'S LECKER SEIN

GEMUSE COUSCOUS PASTA

VARIATIONEN GEMUSEPFANNE

GEMUSESPIESS

MINI-KNODEL & PILZPFANNE A LA CREME VEGETARISCHE
RAVIOLI (PILZE, RICCOTTA, TOMATEN)

GEMUSELASAGNE

MEDITERRANE REISPFANNE

PILZ-KRAUTER-RISOTTO

SONNTAGSBRATEN IN ALLEN VARIATIONEN

RINDERBRATEN RHEINISCHER
SAUERBRATEN TAFELSPITZ
KALBSBRATEN

GEFULLTE KALBSBRUST
KUTSCHERBRATEN
RINDERROULADEN
SCHWEINEBRATEN
LAMMKEULE
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DESSERT

OMAS PUDDING
SAHNIGE CREMMES

LUFTIGE MOUSSE

FRISCH & FRUCHTIG MIT QUARK-SCHMAND-JOGURTH
SUSSES IM GLASCHEN

FRISCHER OBSTSALAT FRUCHTIGE

GRUTZE MINI BACKWAREN

WINDEBEUTEL

OMAS BLECHKUCHEN

KASEPLATTE KASEIGEL

KASECREMES

GEFULLTE PFANNKUCHEN

WIR HABEN GENAU IHREN GESCHMACK GETROFFEN?

RUFEN SIE UNS GERNE AN UND VEREINBAREN EINEN TERMIN ZUR
ABSTIMMUNG MIT UNSEREM KUCHENCHEF UNTER 02293 9118-0!
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